Dinkel - Mokkas

Zutaten fur den Teiq:
200 g Butter

150 g brauner Zucker
2 Eier

1Ted. Zimt

1/2 Teel. Nelkenpulver
125 g Haselnlusse

100 g Blockschokolade Guss.

250 g Dinkelmehl Typ 1050 3 Ted. Instant-Kaffee
1Teel. Backpulver 200 g Puderzucker

2 Efd. Rum oder Wasser 75 g Mokkabohnen

Butter, Zucker, Eier, Zimt und Nelkenpulver schaumig ruhren.
Grobgehackte NUsse, feingehackte Schokolade, Dinkelmehl,
Backpulver und Rum zugeben und unterrihren. Den Teig auf ein
gefettetes Backblech streichen und in den Backofen schieben.

AuUf 175° C bzw. Gas; Stufe 2 schalten und etwa 20 Minuten backen.

Fur den Guss Kaffeepulver mit etwa drei Esdoffel kochendem Wasser
Ubergief3en. Mit dem Puderzucker verruhren. Die gebackene
Kuchenplatte damit bestreichen. Sofort vor dem Abkihlen in
Quadrate, und diese nach belieben dann in Dreiecke schneiden und
mit je einer Mokkabohne belegen.

Eine ruhige und gesegnete Adventszeit winscht [hnen der...
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